
SCHNÄPSE, LIKÖRE

  2 cl 4 cl

Sliwowitz „Jelínek“ Vizovice (Tschechien) 3,20 6,40
Marillenbrand „Jelínek“ Vizovice (Tschechien) 3,20 6,40
William’s Birne „Freihof“ Alt Lustenau 3,20 6,40
Vogelbeerbrand „Freihof“ Alt Lustenau 3,20 6,40
Haselnussschnaps „Gallhuber“ Ma. Enzersdorf 3,20 6,40
Borovička mährisch-slowakischer Wacholder 3,20 6,40
Wodka Stolichnaya 3,20 6,40
Karlsbader „Becherovka“ Kräuterlikör 3,20 6,40
Jägermeister Flasche 3,50 

Underberg Flasche 3,20 

Rum 38% Inländer 1,90 3,80
Zwetschke in Armagnac  4,20 

Schweizerhaus-Nussschnaps 3,20 6,40

  Krügel Seidl
  0,5 l 0,3 l 

Budweiser Budvar 
Original Premium Lager – 

mild – bekömmlich, langsam gezapft A  5,0% alk. 4,70 3,60

Budweiser Budvar Schwarzes 
Das Original in schwarz 

erfrischend hopfenherb A 4,7% alk. 4,70 3,60

Budweiser Budvar G’mischtes
Zwei Originale mischen sich A 4,9% alk. 4,70 3,60

Grieskirchner Dunkles 
vollmundig mit leichter Restsüße A 5,1% alk. 4,70 3,60

Budweiser-Grieskirchner G’mischtes
mit leichter Restsüße A 5,0% alk. 4,70 3,60

Paulaner Hefe-Weißbier 
München, naturtrüb

prickelnd – fruchtig A 5,5% alk. 4,90 3,80

Rotes Zwickl Gold Fassl
Ottakring, naturtrüb

mit einer zarten Karamellnote A 5,2% alk. 4,70 3,60

Radler 
Budweiser Budvar + Zitronenlimonade 

leicht & spritzig A ca. 3,0% alk. 4,70 

Clausthaler alkoholfrei
extraherb – hopfig A   4,70 

BIER vom Fass

 0,5 l 0,33 l

Budweiser Budvar
Premium Lager A 5,0% alk. 4,70 

Murauer Märzen
Steiermark A 5,2% alk. 4,70 

Augustiner Helles
München Bayern A 5,2% alk. 4,70  

Schneider Hefe-Weisse
Kelheim Bayern A 5,4% alk. 4,90 

Hacker Pschorr Zwickl 
München, Bügelverschluss A 5,5% alk. 4,90 

Ottakringer Wiener Original A 5,3% alk. 4,70 

Liefmans Fruitesse
belgisches Fruchtbier on the rocks, 0,25 l A 3,8% alk.  5,90 

Trumer Hopfenspiel
Obertrum, fruchtig-spritzige Pilsspezialität A 2,9% alk.  5,60 

Gusswerk Bio Nicobar 
Salzburg, India Pale Ale A 6,4% alk.  5,60 

Budweiser Bud Strong 
Böhmens starker Bock A 7,6% alk.  5,60

„Glutenfrei – Zum Wohl“
Brauerei Gusswerk, Salzburg  4,9% alk.  4,70

Paulaner Hefe-Weißbier alkoholfrei 
München Bayern, naturtrüb A  4,90

FLASCHENBIERE / CRAFT BIERE

WEISSWEIN   

Grüner Veltliner, Weingut Marisch, Herrnbaumgarten O 1/4 l 4,60
Riesling Nussberg 

Weingut Mayer am Pfarrplatz, Jahrgang 2018 O Flasche 0,75 l 39,00
Wiener Gemischter Satz DAC Bio 1/8 l 4,30
Weingut Wieninger, Jahrgang 2018 O Flasche 0,75 l 25,80 

Grüner Veltliner Ried Pfeffer 1/8 l 4,30
Weingut Wien Cobenzl, Jahrgang 2017/18 O Flasche 0,75 l 25,80
ROTWEIN   

Portugieser/Zweigelt, Weingut Marisch, Herrnbaumgarten O 1/4 l 4,60
Wiener Trilogie Bio 1/8 l 4,70
Weingut Wieninger, Jahrgang 2015 O Flasche 0,75 l 28,20
Gespritzter rot oder weiß O 1/4 l 3,10
Karli, Weißwein, Holunderblütensirup, Sodawasser, Minze O  4,60
SEKT   

Schlumberger Sparkling Brut 
Jahrgangssekt O Flasche 0,75 l  37,00

WEINE

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Frucade oder Almdudler Fl. 0,35 l 3,30 

Pepsi-Cola oder Pepsi Max Fl. 0,33 l 3,30 

Cola-Mix Limonade ☛ Fl. 0,50 l 3,90
Orangensaft „Rauch“ 100%, mit Fruchtfleisch Fl. 0,20 l 3,30
Eistee Pfirsich „Rauch“  Fl. 0,33 l 3,30
Apfelsaft naturtrüb „Höllinger“ pur  Fl. 0,25 l 3,30 

Apfelsaft naturtrüb „Höllinger“           
gespritzt oder still mit Grander vitalisiertem Wasser ☛ Fl. 0,50 l 4,20 

Sodawasser ☛      1/4 l 1,60 

Soda-Zitron ☛      1/2 l 3,60
Holler gespritzt           
Holunderblütensirup, Soda, Zitrone, Minze ☛      1/2 l 3,90 

Vöslauer Mineralwasser mit oder ohne ☛  Fl. 0,33 l 2,80 

Vöslauer Mineralwasser mit oder ohne ☛  Fl. 0,75 l 5,30 

Red Bull Energy-Drink  Dose 0,25 l 4,00 

WARME GETRÄNKE

Großer Mokka     3,90

Großer Brauner G     3,90

Kleiner Mokka     2,50

Kleiner Brauner G     2,50

Kaffee mit Schlagobers G     4,10

Schweizerhaus-Kaffee mit Rum u. Schlagobers G    5,90

Melange G     3,40

Heiße Schokolade mit Schlagobers G     3,20

Tee mit Milch oder Zitrone     1,80

Tee (Ceylon, Pfefferminze, Früchte, Kamille oder grüner Tee)     1,70

Familie Karl Kolarik

seit 1920

Karl Kolarik‘s Schweizerhaus GmbH

1020 Wien, Prater 116

Telefon: +43 (1) 7280152-13

Fax: +43 (1) 7280152-29

info@schweizerhaus.at

www.schweizerhaus.at

15. März bis 31. Oktober 2019

Täglich geöffnet von 11 bis 23 Uhr

Kein Ruhetag

Durchgehend warme Küche bis 22:45 Uhr

Keine Bankomat- und Kreditkarten

Bankomat befindet sich im und vor dem Haus

Alle Preise sind Inklusivpreise in €

Speisen- und Getränkekarte

Alle unsere Speisen

können Sie auch beim

Gassenverkauf mitnehmen

Schweizerhaus Souvenirs

und Bierkrügerl in der Gästeinfo

O R I G I N A L
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HAUSGEMACHTE SUPPEN

Original Prager Kuttelflecksuppe „Drštková“ A L 5,20

Slowakische Krautsuppe A G L

(papriziert) mit Sauerrahm, Speck und Champignons 5,20 

Rindsuppe mit Leberknödeln A C L 4,10 

Rindsuppe mit Frittaten A C G L 3,80

KALTE SPEISEN

Haussulz mit Zwiebeln und steirischem Kürbiskernöl  6,20

Bunter Vitalsalat mit gegrillten Putenstreifen,
Joghurt-Chia-Dressing, Kurkuma, Oliven- und Kürbiskernöl F G L 10,90

Mozzarella mit Tomaten, Oliven und frischem Basilikum G 7,30

UNSERE ERDÄPFELSPEZIALITÄTEN

Erdäpfelpuffer 2 Stück A O V 3,80

Erdäpfelpuffer mit Knoblauch bestrichen 2 Stück A O V 4,00

Ofenerdäpfel mit Sauerrahm, Speckstreifen und Zwiebeln G 5,70

Schweizerhaus-Rohscheiben, Teller V 3,10

KLEINE WARME GERICHTE

Frankfurter 2 Stück mit Senf M L 3,90

Weißwurst 2 Stück mit Weißwurstsenf M 5,60

Bratwürstel 2 Stück mit süßem Senf M 5,10

Bratwürstel 2 Stück

mit Senf, Zwiebeln, Ketchup und Pommes frites M 7,80

Bratwürstel 2 Stück

mit Budweiser Bierkraut und Salzerdäpfeln A L 8,10

Kleines Rindsgulasch A L 7,10

Serviettenknödel mit Bratensaft A C G L 6,10

FLEISCHGERICHTE

Znaimer Rindsgulasch mit Serviettenknödeln A C G L 11,90

Budweiser Bierfleisch mit Serviettenknödeln A C G M L 11,50

Krautfleisch nach Art des Hauses mit Salzerdäpfeln A G L 8,30

Ćevapčići mit Senf, Zwiebeln, Ketchup und Pommes frites G M L 9,10

Hirtenspieß vom Schweinslungenbraten
mit Senf, Zwiebeln, Ketchup, Pfefferoni und Pommes frites M 16,20

Wiener Schnitzel vom Schwein mit gemischtem Salat A C G L M 10,90

GEFLÜGEL

1/2 Grillhendl knusprig vom Spieß, mit Rohscheiben garniert   7,90

1/2 Wiener Backhendl goldbraun gebacken 

(Wartezeit ca. 20 Minuten) A C G 10,50

Putenschnitzel nach Pariser Art 
mit Braterdäpfeln und gemischtem Salat A C L M 14,50

Putenschnitzel gebacken 
mit Petersilienerdäpfeln und gemischtem Salat A C G L M 14,50

Hühnerleber gebacken mit Erdäpfelsalat A C G L M 13,90

Gemischter Salat je nach Saison L M 3,90

Frischer Krautsalat 3,90

Wiener Erdäpfelsalat L M 3,90

Blattsalat 3,90

Gurkensalat 3,90

Steirisches Kürbiskernöl 1,00

FRISCHE HAUSGEMACHTE SALATE

Mohnnudeln mit Butter A C G 6,90

Böhmische Powidltascherln 2 Stück in Butterbröseln A C G 3,70

Wiener Apfelstrudel A G H 4,10

Schoko- oder Mohntorte mit Schlagobers A C G F H 4,10

Grießflammeri mit Beerenmark im Glas A G O 5,90

Schweizerhaus Bierschokolade, handgeschöpft A F G 3,60

Handgemachte Schaumrolle je Stück A C G 1,40

Portion Schlagobers G 1,00

HAUSGEMACHTE MEHLSPEISEN

EIS

Zwetschkeneisknödel im Mohnmantel G oder 

Marilleneisknödel je Stück A C G H 3,30

KÄSE

Schlierbacher Schlosskäse, pikant, herzhaft deftig G 2,90

Original Olmützer Quargelaufstrich G 3,30

Emmentaler mit Portion Butter G 4,70

Portion Butter G 0,90

HANDGEMACHTES GEBÄCK

Hausbrot (Schweizerhaus-Wecken) A G 1,80

Salzstangerl oder Kaisersemmel A  1,30

FISCH

Wildkarpfenfilet vom Gut Dornau gebraten, mit

Knoblauchbutter, Saisongemüse und Petersilienerdäpfeln A G L 16,20

FLEISCHLOSE GERICHTE

Schafskäsetascherln  
hausgemacht, aus Erdäpfelteig auf Paradeiskraut A C G L 8,50

Spinatnockerln  
hausgemacht, in Käseoberssauce mit Blattsalat A C G L 8,50

Gebackener Emmentaler mit Preiselbeeren A C G 8,50

Buntes Bohnen-Chili F H L M V 8,30

FÜR UNSERE KLEINEN

Kinderschnitzel von der Pute mit Pommes und Ketchup A C G 7,90

Fischstäbchen gebacken

mit Erdäpfelsalat oder Pommes und Ketchup A C G L M 6,10

KALTE BEILAGEN

Frisch geradelter Bierrettich 3,30

Geriebener steirischer Kren O 0,90

Portion Estragon- und Kremser Senf M 0,60

Portion Weißwurstsenf M 0,90

Frisch gepresster Knoblauch mit Olivenöl 2,30

Hausgemachte Chilipaste mit Olivenöl 2,50

Öl- oder scharfe Pfefferoni Portion 2,90

Scharfer Pfefferoni 1 Stück 0,50

Süßsaure Essiggurkerl Portion M 2,90

Salzgurke 1 Stück 1,30

Sauce Tartare C M F 2,10

Preiselbeeren 2,10

Mayonnaise C M 0,90

Ketchup 0,80

WARME BEILAGEN

Salz- oder Petersilienerdäpfel G 3,50

Pommes frites 3,50

Braterdäpfel 3,50

Reis G 3,50

Serviettenknödel A C G L 3,50

Saisongemüse G L 3,50

Budweiser Bierkraut A L 3,50

Pikante Bohnen 3,50

Bitte beachten Sie auch unsere

„Wochen- und Tagesschmankerln“
Montag – Freitag

laut Aushang und separater Tageskarte

O R I G I N A L

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt 

entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-LMIV 1169/2011).

A) Glutenhaltiges Getreide

B) Krebstiere

C) Ei

D) Fisch

E) Erdnuss

F) Soja

G) Milch oder Laktose

H) Schalenfrüchte

L) Sellerie

M) Senf

N) Sesam

O) Sulfite

P) Lupinen

R) Weichtiere

☛ Jugendgetränk V vegan

Die ORIGINAL

Stelze

Preis nach Gewicht, für 1 kg O    19,70  
 

Dazu empfehlen wir: Senf und Kren M O 1,50 

 frischen Krautsalat   3,90 

Köstlichkeit – die knusprige 
SCHWEIZERHAUS-SPEZIALITÄT

Hintere Schweinsstelze 
frisch vom Grill


