
 

(CRAFT)BIER KARTE 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen in Deinem Wohnzimmer! 
„Deine (Craft)Bier und Spritzer Bar“ 

 
 

 



 

 

 

 

 

 
 

Bierstacheln ist eine alte Praxis, bei der ein erhitzter Stachel in Bier getaucht wird, um 
zusätzlichen Geschmack hinzuzufügen. Durch das Karamellisieren des Zuckers im Bier mit dem Stachel 
entstehen unterschiedliche Aromen. Diese Methode stammt aus dem Mittelalter.  

Erlebe auch Du in der Vintage Bar das einzigartige Ritual des Bierstachelns! Tauche ein in die 
Geschichte und genieße die Kombination aus traditionellem Handwerk und Geschmacksexperiment.  

Diplom Biersommelière Maria Moldovan-Resch nutzt diese alte Technik, um handverlesene Biere mit 
einem Hauch von Geschichte zu würzen. Lasse Dich von den verführerischen Aromen überraschen, wenn 
der erhitzte Stachel das Bier sanft karamellisiert und neue Nuancen enthüllt. Entdecke mit uns die Kunst 
des Bierstachelns – eine besondere Geschmacksexplosion inmitten des Wohnzimmer Ambientes unserer 
Vintage Bar in Graz. 

 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
Wir suchen gemeinsam das passende Bier aus  
und danach, kannst Du Dich zurücklehnen und genießen! 
 
Preis für Bierstacheln:    3,90 € / Person zusätzlich zum Bier 

 



VOLLMUNDIG 
UND 
SPRITZIG| 
SEHR SÜFFIG 

ERFRISCHENDER 
GESCHMACK | 
FEINE BALANCE 

Biere vom Fass 

 
 
   Privatbrauerei aus Hirt, Kärnten 
 
 
Hirter Privat Pils    |0,20l     3,30|0,30l     3,90|0,50l     4,60 
Funkelndes helles Gold. Hopfennoten, wie eine sommerliche Blütenwiese  
duftend. Erfrischend und mild, am Gaumen malzig, Waldhonigtöne  
runden den Geschmackseindruck ab. Im Antrunk weich und schlank 
und im Abgang harmonisch zartbitter. 
Stammwürze: 12,3 °P | Alkoholgehalt: 5.2 % |30 IBU 

 

 
 
   Privatbrauerei aus Ried im Innkreis, 

Oberösterreich 

 
Rieder Märzen  |0,20l     3,30|0,30l     3,90|0,50l     4,60 
Fein glänzendes Vollbier mit malzigem, leicht würzigem Geruch. 
Vollmundiges, kräftiges Malzaroma mit grünblumiger Hopfennote. 
Angenehmer Abgang auf malzig und leichte Bittere. 
Stammwürze: 12,2 °P | Alkoholgehalt: 5.0 % | 26 IBU 

 

 

 
Radler mit Hirter Pils       |0,30l     3,90|0,50l     4,60 
Almdudler |Cola |Soda 

 

Mischbier         |0,30l     4,10|0,50l     4,80 
Hirter Pils & Hirter Morchl    

 

 



 

Bier hat eine lange Geschichte, 

die bis zu 7.000 Jahre zurückreicht. Es entstand vermutlich durch Zufall, als Getreide unbeabsichtigt mit 

Wasser vermengt und durch natürliche Gärung alkoholhaltig wurde. Die ältesten bekannten 

Aufzeichnungen über Bier stammen aus dem antiken Mesopotamien und Ägypten. Im Laufe der Zeit 

entwickelten verschiedene Kulturen auf der ganzen Welt unterschiedliche Braumethoden und 

Biersorten. Bier spielte eine bedeutende Rolle in Gesellschaften, diente als Nahrungsmittel, 

Zahlungsmittel und hatte kulturelle, religiöse und soziale Bedeutung. Heutzutage ist Bier eines der 

beliebtesten und vielfältigsten Getränke weltweit, mit unzähligen Sorten, Braumethoden und 

Brauereien. 
 

 

 

 
 

 

 

Die Stammwürze des Bieres ist die Summe aller gelösten festen Stoffe nach dem Kochen 

und beeinflusst den Alkoholgehalt des fertigen Bieres. Gemessen wird sie in Grad Plato(°P). 

Die Plato-Skala, benannt nach dem österreichischen Wissenschaftler Fritz Plato, erweiterte 
und präzisierte die bestehende Brix-Skala zur Messung des Stammwürzegehalts in Flüssigkeiten. Diese 

Weiterentwicklung erfolgte in den 1920er Jahren. 
 

 



„Das NICHT 
PRIVAT Bier“! 
Für Flaschenkinder! 

 

Dieses Bier zeichnet 
sich durch seinen 
malzigen Geschmack 
und seine  
dunkle Farbe aus. 

Erfrischend und 
belebend, nach 
altbayrischer Art, in 
der legendären 
Bügelverschlussflasche. 

 

Ganz ohne Alkohol, 
dafür mit 100% 
Geschmack. 

Flaschenbiere | Klassiker 

 
 
Puntigamer Märzen   0,50l Fl. 4,60 
Das süffige, helle Bier. Seine angenehme Note ist ausgewogen      
mild und hopfenbitter. Der Geschmack ist bierig und äußerst   
vollmundig. 
Stammwürze: 11,5 °P | Alkoholgehalt: 5.1 %  

 

 

Hirter Morchl    0,50l Fl. 4,90 
Transparentes braun mit rotem Reflex. Herrliche   
Aromenvielfalt: Schokolade, Kaffee, ein Hauch   
reifer Waldbeeren. Röstnoten und Karamell am Gaumen,   
und edelste Malzbittere begleiten den Ausklang. 
Stammwürze: 12,8 °P | Alkoholgehalt: 5.0 % 

 

 

Rieder Helle Weisse  0,50l Fl. 4,90 
Gleichmäßige Hefetrübung, angenehm erfrischend. Fruchtig   
bananig und schlank im Antrunk. Kurzer aber schöner   
Nachtrunk – abgerundet von süßlich-fruchtigen 
und bananigen Aromen. 
Stammwürze: 12,2 °P | Alkoholgehalt: 5.0 % | 19 IBU 

 

 

Rieder alkoholfrei   0,50l Fl. 4,60 
Limettenschale, Blütenhonig und Getreidenoten   
mit dezenter Säure im Hintergrund, harmonisch   
und ausgewogen milde Perlage und zartbitterer Abgang. 

 

 

 



 

Das "Reinheitsgebot", auch als "Deutsches Reinheitsgebot" bekannt, ist eine Verordnung, 

die erstmals im Jahr 1516 in Bayern erlassen wurde. Es schrieb vor, dass Bier nur aus Wasser, 
Hopfen und Gerste hergestellt werden durfte. Die ursprüngliche Absicht des Reinheitsgebots war, die 
Qualität des Bieres zu sichern und den Verbraucher vor minderwertigen Zutaten zu schützen. 

Das Reinheitsgebot wurde im Laufe der Zeit angepasst und hat eine zentrale Rolle in der Biergeschichte 
gespielt. Obwohl es seine ursprüngliche Gültigkeit als gesetzliche Vorschrift verloren hat, wird es oft 
noch als Qualitätsstandard und Symbol für traditionelle Braukunst angesehen. Heute wird das 
Reinheitsgebot von vielen Brauereien, insbesondere in Deutschland, immer noch respektiert und viele 
Biere werden in Übereinstimmung mit diesen Prinzipien gebraut. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



CRAFT BIERE 
 
 
 
 

 
Kramah-India Pale Ale    0,33 l. 5,90 

extrem hohe Dosis an superfruchtigen und aromatisierten   
Hopfen sehr starkes Aroma nach Mango, Litschi, Citrus   
und anderen tropischen Früchte 
Stammwürze: 14,0 °P | Alkoholgehalt: 6.5 % | 70 IBU 

 
Baja-Oatmeal Stout     0,33 l. 5,90 
intensiver Geschmack und Aromen von dunkler   
Schokolade und Kaffee mit einer cremigen Textur,   
die sich im Mund entfaltet. 
Stammwürze: 15,0 °P | Alkoholgehalt: 5.8 % | 29 IBU 

 
 
 

 
 
 

Waldbier Steyrtaler Schluchtwald  0,33 l. 6,90 

zeichnet sich durch einen erfrischenden, fruchtigen  
Geschmack mit einer leicht herben, bitteren Note aus. 
Kreativbier mit Alpen-Johannisbeeren & Lindenblüten.  
Aroma: kräftig-fruchtig-herbfrisch - POWERFUL 
Stammwürze: 15 °P | Alkoholgehalt: 6.6 %  

 
 
Steindorf bei Wundschuh 
Steiermark 

 
Herzog Sauvignon Ale    0,33 l. 5,90 

American Pale Ale mit neuseeländischen Nelson   
Sauvin Hopfen. Obergäriger spritziger Hochgenuss mit  
verzaubernden grünen Fruchtaromen. grüne   
Stachelbeere und Kiwi erinnern an die letzte Weinlese. 
Stammwürze: 11,2°P | Alkoholgehalt: 5,2%  

 
 
 
 
 

Die Craftbier Heros 
aus Bad Radkersburg, Steiermark 
 

Axel Kiesbyes Naturbrauerei 
aus dem Salzburgerland 

Dieses Bier 
präsentiert seine 
Hopfenmuskel! 

 

 

Ein Bierstill der 
aus England 
stammt und in der 
Steiermark weiter 
verfeinert wurde. 

 

 

Jahrgangsbier 2024 
Limitierte Edition! 
Waldzutaten 
ausschließlich aus 
den Forstrevieren 
der 
Österreichischen 
Bundesforste. 
 

Das Ergebnis ist ein 
harmonisches 
Geschmackserlebnis, 
das sowohl Bier- als 
auch Weinliebhaber 
anspricht. 



 
Craft Beer 
 
bezeichnet Bier, das von unabhängigen Brauereien hergestellt wird, die sich auf traditionelle 
Brautechniken, hochwertige Zutaten und innovative Rezepte konzentrieren. Im Gegensatz zu großen, 
kommerziellen Brauereien, setzt die Craft-Beer-Bewegung auf kreative Vielfalt, experimentelle Aromen 
und handwerkliche Herangehensweisen. Diese Brauereien legen Wert auf lokale Zutaten, kleine 
Produktionsmengen und die künstlerische Freiheit, um einzigartige Geschmacksrichtungen zu kreieren. 
Craft Beer hat dazu beigetragen, die Bierkultur zu revolutionieren, indem es eine breite Palette von 
Stilen und Aromen bietet, die Bierliebhaber weltweit ansprechen. 
 
 

„Wir pflegen die österreichische Bierkultur“. 
 
 
 
 

   
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

  
 

 
 

 
  

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Wir haben für Dich laufend neue, interessante Craft Biere 
von ausschließlich heimischen Brauereien. Frag einfach nach!  
Wir beraten Dich sehr gerne. 
  



Kommt aus Ried im Innkreis, 
Oberösterreich 
Oberösterreich 

Ein Lagerbier mit 
exotisch 
schmeckenden 
Hopfennoten und 
einem kräftigen 
Körper. (wie IPA) 
 

Durch ein spezielles 
Tiefkühlverfahren 
wird der legendäre 
Granitbock zu einem 
mächtigen Eisbock 
ausgefroren.  
 

 
  

 
 

Rieder Edelbock  0,75 Sektflasche 38,00 
Durch edelste französische Schaumweinhefe und Flaschengärung   
erhält der Edelbock seine besonders zart moussierende   
Kohlensäure und seine besonders feinen Perlen, welche ihm den   
einzigartig edlen Charakter verleihen. 
Stammwürze: 16,8°P | Alkoholgehalt: 7,7% 

 
 

 
Jail Break-New England IPA  0,33 l. 5,90 

Eine unglaubliche Fruchtbombe im Stile der   
US-Ostküste. Doppelt hopfengestopft mit   
Amarillo, Citra und Mosaic.  
Stammwürze: 14,8 °P | Alkoholgehalt: 5.8 % | 35 IBU 

 

 

 

Granitbier Wiener Lager   0,33 l. 5,90 
bernsteinfarbenes Spezialbier mit einzigartigem kräftigem   
Geschmack.  Pilsner und Karamellmalze gepaart   
mit Mühlviertler Hopfen. 
Stammwürze: 12,8 °P| Alkoholgehalt: 5.5 %  

 
Saphir      0,33 l. 6,90 
Mühlviertler Saphir-Hopfensorte, feine Aromen von   
Litschi, Mango und Mandarin. Mit ganzen   
naturbelassenen Dolden wird dieses goldgelbe Bier   
zwei Monate lang Hopfen gestopft. 
Stammwürze: 14,5 °P | Alkoholgehalt: 6,5 % 

 

Granit EIS Bock    0,33 l. 8,90 
Tiefrote Farbe mit rauchigem Aroma und versteckten   
Himbeertönen. Zarte Chilischärfe am Gaumen, gefolgt   
von Röst-Karamell-Noten, die in Kräuteraromen   
übergehen. Langanhaltender Abgang 
mit wohlig alkoholischem Finish. 
Stammwürze: 26,0 °P | Alkoholgehalt: 11,5 % 

 
 

Gypsy Brauerei aus Wien 

Traditionsreiche Brauerei  
aus dem Mühlviertel, OÖ 

Das Wasser wird 
durch  
Mühlviertler 
Granitgestein 
gefiltert. 

 

Drei Mal in Folge 
STAATSMEISTER 
in der Kategorie 
New England IPA. 

„Bièr de 
Champagne“ 
Ein edler Genuss 
für besondere 
Anlässe. 



 

|Ein paar Infos über Mich 

Ich bin ausgebildete und erfahrene Restaurantfachfrau,  
Diplom-Biersommelière –  
meine Ausbildung absolvierte ich 2023 an der Kiesbye Bier Akademie 
und seit Feber 2015 stolze Besitzerin der Vintage Bar in Graz.  
Ich öffne nicht nur die Türen  
zu einem gemütlichen Wohnzimmerambiente,  
sondern ich teile auch mit Begeisterung mein tiefes Bierwissen.  
Seit Februar 2015 pflege ich nicht nur die österreichische Bierkultur,  
sondern ich biete auch eine Plattform, auf der Bierliebhaber  
und Neulinge gleichermaßen von meinem Fachwissen profitieren können.  
In der Vintage Bar wird nicht nur exzellentes Bier genossen,  
sondern auch die Freude am Teilen und Vermitteln  
von Bierkenntnissen wird zelebriert. Genieße – hier, bei uns ein paar Momente  
des Geschmacks, der Gemütlichkeit und der gelebten Bierleidenschaft . 

Herzlich willkommen in der Vintage Bar. 

Mein Name ist Maria Moldovan-Resch 

 

|Bar Auszeichnungen: 

Vintage Bar Graz – Steiermarks Bierlokal des Jahres 2023  

seit 2018 Jährliche Auszeichnungen  
mit jeweils 3 Krügerl. 
(Prämiert im Bierguide von Conrad Seidl, dem 'Bierpapst) 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hier zeigt sich, was 
ein Tiroler India 
Pale Ale kann. 
Stark sein.  
Massiv.  
Und der Anfang 
von Vielem! 
 

The Padawan 
kommt nicht von 
Star Wars!  
Ist irre fruchtig, 
irre samtig und hat 
alles  
was ein Pale Ale 
braucht. 

Potential zur 
Reifung über 25 
Jahre! (…aber nicht 
bei uns) bleibt 
dieses Bier stets 
interessant und 
entwickelt sich 
weiter.  

Regionalitätspreisträger und Gault & Millau Gewinner. 
Bier-Unikate aus Tirol 

 

The Padawan – Pale Ale   0,33 l. 6,90 

Qualitativ hochwertiger Hopfen, ein feines, ja schon fast 
cremiges Mundgefühl, schlank im bernsteinfarbenen  
Körper und a bisserl trocken im Finish.  
Mango in der Nase und am Gaumen, 
spritzig, frisch, schlank und deutlicher Bittere. 
Stammwürze: 13 °P | Alkoholgehalt: 5.6 % | 45 IBU 
 

Mountain Pale Ale – IPA  0,33 l. 6,90 
Wie eine Lawine kommen hier Hopfen, Malz  
und Hefe daher. In der Nase hopfige Exotik gemischt  
mit malzigem Toffee und ein paar Nuancen  
der Haushefe. Vollmundiger,  
wuchtiger Malzkörper mit karamelligen Einschlägen.  
Der Hopfen bleibt immer präsent. 
Stammwürze: 16 °P | Alkoholgehalt: 6,3 % | 60 IBU 

 

 

Jubiläumsbier "25 Jahre Bierguide"0,33 l. 9,90 

sehr limitiert, sehr exklusiv - Bockbier Cuvée 
kreiert von Braumeister Peter Krammer  
und Bierpapst Conrad Seidl, eine Mischung aus  
Granitbock und Granitbock ICE. Leuchtend  
rotbraunes Aussehen, fruchtige sowie nussige Aromen,  
die an Walnüsse und Haselnusskuchen erinnern. 
Vollmundig und süß, mit Noten von Röstmalz,  
Kakao und Schokolade im Abgang. 
Alkoholgehalt: 7,5 % 

 
 

Bierstacheln: 3,90 / Person + das ausgesuchte Bier 
 
Wir suchen gemeinsam das passende Bier aus  
und danach, kannst Du Dich zurücklehnen und genießen! 
 

 
|Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer 
|Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlungen: alle Biere enthalten [A] glutenhaltiges Getreide 



 

|Ein paar Infos über die Bierstile in unserer Bar 

 
Österreichische Märzen ist ein Bierstil mit heller bis strohgelber Farbe, typisch malzigem 
Charakter und ausgewogener Hopfennote. Es vereint eine angenehme Malzsüße mit einer milden, aber 
vorhandenen Hopfenpräsenz, was zu einem erfrischenden und dennoch malzbetonten Bier führt. 
Untergärig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,8% – 5,5% | Stammwürze: 11°P – 12°P | 16-24 IBU 

 

Wiener Lager ist ein traditioneller Bierstil mit bernsteinfarbener bis kastanienbrauner Farbe. 
Es zeichnet sich durch eine ausgewogene Mischung von Malzaromen und einer milden Hopfennote aus. 
Dieses Bier bietet einen angenehm malzigen Geschmack mit einer leichten, aber erkennbaren Bitterkeit. 
Untergärig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,7% – 6,3% | Stammwürze: 11°P – 14°P | 18 – 30 IBU   

Anton Dreher, ein bedeutender österreichischer Brauer, entwickelte im Jahr 1841 die untergärige 
Brautechnik. Seine Innovation revolutionierte die Bierproduktion, indem sie die Herstellung von 
Lagerbieren ermöglichte, die zuvor nicht in größerem Maßstab hergestellt werden konnten. Dies war ein 
bedeutender Fortschritt in der Bierbraukunst und prägte die Brauereiwelt maßgeblich. 

 

Pils ist ein Bierstil, der in der Stadt Pilsen (Plzeň) in Tschechien im Jahr 1842 entwickelt wurde. 
Dieser Bierstil zeichnet sich durch eine klare, goldene Farbe, eine ausgeprägte Hopfenbittere und eine 
feine Balance zwischen Malz und Hopfen aus. Das Pils ist bekannt für seinen erfrischenden Geschmack 
und seine hohe Bekömmlichkeit, wodurch es zu einem der beliebtesten Bierstile weltweit wurde. 
Untergärig | 100% Gerstenmalz | Alkohol: 4,8% – 5,5% | Stammwürze: 11° – 12°P | 24 – 48 IBU 

 

Dunkles Bier Die dunkle Farbe entsteht aufgrund der Verwendung dunklem Malze. 
Charakterisiert durch malzige Aromen und häufig mit Noten von Karamell, Schokolade oder 
geröstetem Getreide, bietet dunkles Bier eine Vielfalt von Geschmacksprofilen, oft süßlich, schokoladig, 
meist weich im Antrunk, weniger Kohlensäure, weich mit leichter Karamellbitternote ausklingend. 
Untergärig | >70% dunkles Malz, auch Röstmalz | 
Alkohol: 4,8% – 5,8% | Stammwürze: 11°P – 13°P | 18 – 24 IBU 

 

Weißbier, auch bekannt als Weizenbier, ist ein obergäriges Bier, das mit einem hohen Anteil an 
Weizenmalz hergestellt wird. Es ist bekannt für seine hellgelbe bis goldene Farbe und seine natürliche 
Trübung. Das Bier weist typischerweise fruchtige Aromen wie Banane und Nelke auf, hat eine spritzige 
Kohlensäure und einen erfrischenden Geschmack. Traditionell stammt das Weißbier aus Deutschland 
und ist eine beliebte Biersorte in verschiedenen Teilen der Welt. 
Obergärig | >50% Weizenmalz, | 
Alkohol: 4,8% – 5,8% | Stammwürze: 11°P – 13°P | 6 – 18 IBU 

 

 



 

Trappistenbiere werden von Trappistenklöstern unter Aufsicht von Mönchen gebraut, die den 
Großteil der Arbeit selbst erledigen oder zumindest überwachen müssen. Es gibt derzeit nur wenige 
Brauereien, die das offizielle Siegel "Trappist" tragen dürfen. Diese Biere sind bekannt für ihre hohe 
Qualität, Vielfalt und Tradition. Sie werden unter strengen Regeln gebraut und der Großteil der Erlöse 
wird für wohltätige Zwecke oder zur Unterstützung des Klosters verwendet. 
In Österreich: 1 Trappistenkloster Engelszell in Oberösterreich | seit 2012 wurde dort gebraut. 
… bis Okt. 2024… 
Weltweit: 10 brauende Trappisten Brauereien!!! 

 

Pale Ale ist ein obergäriges Bier mit einer goldenen bis bernsteinfarbenen Farbe. Es zeichnet sich 
durch eine ausgewogene Balance zwischen malziger Süße und hopfiger Bitterkeit aus. Diese Biersorte ist 
bekannt für fruchtige und blumige Aromen sowie für ihre Vielseitigkeit in verschiedenen  
Bierstilen, wie beispielsweise American Pale Ale oder English Pale Ale. 
Alkohol: 4,5% – 5,5% | Stammwürze: 11°P – 14,5°P | 28 –40 IBU 

 

IPA, oder India Pale Ale, ist ein obergäriges Bier, das durch seine stärkere Hopfung, 
ausgeprägte Bitterkeit und oft fruchtige Aromen gekennzeichnet ist. Ursprünglich für die langen Seereisen 
von England nach Indien entwickelt, zeichnet sich IPA durch seine goldene bis bernsteinfarbene Farbe 
aus und bietet eine breite Palette von Geschmacksprofilen, die von floralen, zitrusartigen bis zu harzigen 
Noten reichen. 
Alkohol: 5% – 6,3% | Stammwürze: 11,5°P – 15,0°P | 35 – 70 IBU 

 

Stout ist ein dunkles, obergäriges Bier mit kräftigem Malzaroma, das oft Noten von geröstetem 
Getreide, Schokolade und Kaffee aufweist. Bekannt für seine tiefschwarze Farbe und seine samtige Textur, 
variiert Stout von trocken und bitter bis hin zu süß und cremig, abhängig vom spezifischen Stil. 
Alkohol: 4% – 6,7% | Stammwürze: 9°P – 15,0°P | 25 – 45 IBU 

 

EIS-Bock ist eine spezielle Art des Bockbiers, bei der das Bier eingefroren wird, um einen Teil des 
Wassers zu entfernen und somit den Alkoholgehalt zu erhöhen. Dies führt zu einem kräftigen Bier mit 
reichen Malzaromen und einem höheren Alkoholgehalt. 

 

Bier nach Champagner-Art auch bekannt als "Bière de Champagne" ist eine 
Bierspezialität, die durch spezielle Braumethoden, Zutaten oder Gärungstechniken einen edlen 
champagnerartigen Charakter aufweist. Es kann sich auf Biersorten beziehen, die eine feinere Perlage, 
eine hohe Kohlensäure oder eine elegante Präsentation ähnlich der von Champagner aufweisen. Diese 
Biere zeichnen sich oft durch eine besonders hochwertige Herstellung oder besondere Raffinesse aus. 
Durch edelste französische Schaumweinhefe und Flaschengärung in einer Sektkellerei erhält das Bier 
seine besonders zart moussierende Kohlensäure  

 

 



 
Entdecke unsere Begeisterung für Bier in der Vintage Bar 
Graz! Genieße sorgfältig ausgewählte Biere und erlebe die 
Leidenschaft für exzellenten Biergenuss. Prost! 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

QR-Code scannen 

 
Deine Meinung ist uns sehr wichtig und wir freuen uns, wenn Du uns Deine 
Eindrücke und Feedback mitteilen könntest. Es wäre toll, wenn Du Dir kurz die 
Zeit nimmst, eine Bewertung bei Google zu schreiben. 
Herzlichen Dank für Deine Bewertung!   


